
un caffè per la ricerca

CASTELLO PASQUINI
APERTURA STAND
ORE 10:00 - 22:00

presso lo stand
della nostra associazione

potrai contribuire alla nostra causa
gustando ottimo caffè
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ROSIGNANO
MARITTIMO
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SHOW COOKING
IL CIBO DEI BIMBI
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C A S T I G L I O N C E L L O

pop edition



BIBIOTECA
COMUNALE
ROSIGNANO M.MO

Serendipity
CASTIGLIONCELLO

CASTIGLIONCELLO

Hotel Miramare

FOODIES FESTIVAL FRIENDS

==============================================================
SABATO 27 APRILE

==============================================================
ore 10:00 - 23:00 apertura stand e food truck

ore 10:30 - 12:30 “il foodies dei bambini”
Laboratori POP Cibo & Fantasia

Laboratori artistici individuali e collettivi per bambini a cura di Biblioteca Comunale,
con attenzione al tema del cibo e dintorni con ispirazione

ai maggiori interpreti della corrente artistica Pop Art,
quali Andy Warhol, Keith Haring, Roy Lichtenstein, Yayoi Kusama, Claes Oldenburg, ecc.

registrazione presso sale interne Castello Pasquini

ore 13:00 - 15:00 Ricette di solidarietà
Grandi chef per tutti  

Gianluca Somigli / Cooking Florence
L’erba in cucina: la Cannettiera 

rivisitazione di un classico all’italiana a base di Cannabis (Linnaeus 1753) 
prodotto fornito da soc. agr. Erba del Chianti srl
presso Cooking Corner Foodies Festival

show cooking - ore 17:30
“LIVORNO vs. PISA”

I campanili nella tavola delle ricette dei libri di Paolo Ciolli
Paolo Ciolli, cuoco livornese e scrittore

incontra lo chef Pietro Vattiata del ristorante ‘Diavoli’ di Pisa
presenta Giorgio Dracopulos

Ospite Mario Cardinali - Direttore de “il Vernacoliere”
presso Anfiteatro Pasquini - ingresso gratuito

==============================================================
DOMENICA 28 APRILE

==============================================================
ore 10:00 - 23:00 apertura stand e food truck

Ricette di solidarietà
Grandi chef per tutti

 13:00 - 15:00 - ‘Il fritto all’extra vergine’ di Giacomo Piazzesi, ristorante Olivia - Firenze
 19.30 - 21.00 - ‘Burro e acciughe’ Mirko Favini & Samuele Brogi del ristorante Enoteca di Centro - Bolgheri

presso Cooking Corner Foodies Festival

show cooking - ore 17:30
“Luciano, sempre con noi

le ricette, la semplicità e le chiacchere”
parole e piatti a cura degli amici chef

presso Anfiteatro Pasquini - ingresso gratuito

==============================================================
GIOVEDI 25 APRILE

==============================================================
ore 10:00 - 23:00 apertura stand e food truck

ore 12:00 - inaugurazione Parco del Gusto con autorità
presso info point Foodies Festival

ore 15:00 - angolo letterario - interviste con gli autori
LIVORNO LA GHIOTTA - Paolo Ciolli - ed. De Batte

show cooking - ore 17:30
“I pastori, il latte, il formaggio e… l’olio extra vergine di oliva”

Le attualità delle eccellenze.
ANGELA SABA - Saba Formaggi - formaggi a latte crudo

BEATRICE MASSAZZA - Santissima Annunziata - olio extra vergine di oliva biologico
CAMUSO PAOLO - Fonte San Pierino - azienda agricola biologica

presso Anfiteatro Pasquini - ingresso gratuito

==============================================================
VENERDI 26 APRILE

==============================================================
ore 10:00 - 23:00 apertura stand e food truck

ore 17:00 - 19:00 “il foodies dei bambini”
Laboratori POP’n’Food

Laboratori artistici individuali e collettivi per bambini a cura di Biblioteca Comunale,
con attenzione al tema del cibo e dintorni con ispirazione

ai maggiori interpreti della corrente artistica Pop Art,
quali Andy Warhol, Keith Haring, Roy Lichtenstein, Yayoi Kusama, Claes Oldenburg, ecc.

registrazione presso sale interne Castello Pasquini

ore 18:30 Una ricette di solidarietà
Grandi chef per tutti

Elisa Masoni, Ristorante la Quercia di Castelletti - Ass. Italiana Celiachia
“torta di ceci con mousse di baccalà, gocce d’aglio fermentato e alga fritta

presso Cooking Corner Foodies Festival


